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Werner ForBmann Klinikum
GLG Eberswalde
Akademisches Lehrkrankenhaus der Charité
Bio von der Weide Sebastian Frolich, Kiichenleiter des Werner ForBmann Krankenhaus
auf den Teller der Klinikum Barnim GmbH in Eberswalde

Spaghetti-Bolognese

Zutaten (fiir 100 Personen)

15 kg Rinderhackfleisch
(zum Beispiel aus dem Rinderhals)
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3 kg Parmesan
Basilikum
Salz
Pfeffer

ca. 20 kg Spaghetti

) 51 Tomatenmark

Zubereitung
1. Zwiebeln klein schneiden und mit dem Hackfleisch anbraten.

2. Tomatenmark und Tomaten dazu geben und mit Salz, Pfeffer und Basilikum
wirzen und koécheln lassen.

3. Nudeln kochen und Wasser abgiel3en.

4. Zum Schluss die Nudeln mit der Bolognese-Sauce anrichten und Parmesan
auf die Sauce geben



